G Yo Hory
LAVITRINE

RESTAURANT & LOUNGE



La Vitrine Restaurant & Lounge te va surprinde!
Design spectaculos, atmosfera intima,
privelistea naturii de pe lac, perfecte pentru fotografiile voastre si nu in cele din urma
mancarea rafinata pe care Bucatarul Chef o va prepara pentru evenimentul tau special!
Semineul incantator aprins in zilele racoroase de iarna va face deliciul oaspetilor tai dand
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o senzatie si mai placuta, de "acasa” ...

Terasa La Vitrine vine in completarea spatiului, cu un design
contemporan minimalist si accente industriale care marcheaza memoria locului.

Echipa noastra te va asista indeaproape oferind variante si gasind solutii astfel incat totul
sa decurga perfect in ziua petrecerii tale !

Vizitati-ne si evenimentul vostru unic va incepe sd prindd viata!



MENU
—— 60.00 € —

GUSTARE RECE

Rosie umpluta cu salata de vinete
Ardei umplut cu pasta de branza
Canapea de castravete cu pate de pui
Rulouri de sunca cu crema de hrean
Icre de crap, masline negre
Ceafa de porc afumata
Salam de Sibiu, ridichi

PESTE

File de saldu cu sos meunier servit cu buchetiera
de legume (morcov, conopida, broccoli)

SARMALE

Mix de sarmalute in foi de varza si sarmalute
in foi de vita servite cu mamaliguta
smantana si marar

MIX GRILL

Porchetta / pulpa de rata la cuptor /
piept de pui la gratar servite cu cartof
la cuptor cu rozmarin

Salata asortata de muraturi de casa

Preturile sunt per persoana si includ TV.A.




MENU
—— 70.00 € —

GUSTARE FINESS

Prosciutto de Parma cu parmezan
Piept de rata afumat
Vitello tonnato cu sos de ton si capere
Salata caprese (rosii cherry si bocconcini)
Salata midinette servita in cosulet de parmezan,
rosii cherry, schweitzer, masline negre
Smochina cu branza de capra

VOL AU VENT FINANCIERE

cu sos alb, ciuperci si piept de pui

FILE DE SOMON ARHIDUCH

File de somon la cuptor umplut cu spanac

si prosciutto servit cu legume la gratar
cu aceto balsamico si ulei de masline

SORBETO DE LAMAIE

MIXT JARDINIER

Medalion din muschi de vita cu sos de piper verde
si piept de rata la cuptor cu sos de mango, 5
servite cu orez salbatic dulce picant si
cartofi noi la cuptor cu ceapa si ardei gras rosu

Preturile sunt per persoana si includ T.V.A.




MENU
—— 85.00 € —

GUSTARE RAPSODIA

File de somon afumat
Icre de Manciuria
Batog de butter fish afumat
Salatd de hering Bismark
Pate de foie gras cu trufe
Ton in aspic

RULADA MOZAIC

Rulada din vitel si curcan umpluta cu spanac
servita cu cartofi in folie la cuptor

PESTE

File de lup de mare la cuptor
servit cu buchetiera de lequme

TURNEDO ROSSINI

Muschi de vita
servit cu sos demi-glace
cartofi dulci
salata asortata de vegetale

Preturile sunt per persoana si includ T.V.A.




PACHET BAUTURI
— 30.00 € ——

BAUTURI SPIRTOASE

Baileys Irish Cream Martini Bianco / Rosso
Red Label Campari Orange
Jack Daniels Aperol Spritz
Jameson Gin Tonic
Vodka Absolut Cuba Libre
Mojito
OPEN BAR
Vi Sucuri carbogazoase - gama Pepsi
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VINURI

MOSIA DE LA TOHANI

B =‘$ ]
Rosu Alb Rose

Feteasca Neagra Sauvignon Blanc  Merlot Syrah

In cazul asigurarii bauturilor de catre client se aplica o taxa de dop,
respectiv 3 euro/pers. la bauturile spirtoase si 3 euro/pers. la vinuri.
Preturile sunt per persoana si includ T.V.A.



BUFET MENU
—— 60.00 € —

BUFET
INTERNATIONAL

Piept de rata afumat servit cu sos remoulade
Prosciutto di Parma cu parmezan

Vitello tonatto servit cu sos de ton si capere
Salata caprese cu rosii cherry si busuioc

Pate de foie gras cu trufe

Medalion de curcan cu ananas

File de somon afumat cu capere

Branzeturi Franta

BUFET CALD

Curcan la cuptor in crusta de mustar
Pulpa de berbecut in sos de vin rosu cu cimbru

*Piesele sunt servite intregi si portionate
in fata clientului.

Medalion de somon la cuptor

File de lup de mare cu carciofi si rosii cherry
Medalion de curcan cu sos roguefort

Pui cu sos asiatic si muguri de pin

Pulpe de rata la cuptor

Porchetta la cuptor in sos de vin alb cu legume

GARNITURI

Cartofi la cuptor cu rozmarin
Legume la gratar in aceto balsamic
Conopida gratinata cu parmezan

Sote de spanac cu ceapa rosie si usturoi

OPEN BAR

BAUTURI SPIRTOASE

Aperol Spritz Cuba Libre
Campari Orange Screwdriver

Gin Tonic Martini Alb
Whisky Jack Daniel's Martini Rosu
Jameson Baileys Irish Cream
VINURI

Mosia de la Tohani

Feteasca Neagra, Sauvignon Blanc, Merlot Syrah

Pret pachet Open Bar - 25 euro / pers.

*Meniul poate fi stabilit de comun acord cu clientul.



LAVITRINE

RESTAURANT & LOUNGE

YOU & YOUR STORY @
LA VITRINE BY CARO HOTEL

164 A Barbu Vacarescu Blvd., 2nd district, 020285, Bucharest, Romania
Email: lavitrine@carohotel.ro, Phone: 021 208 61 18, Mobile: 0747 111 967

www.lavitrine.ro



